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по результатаNl проведенrIя проверкIr

работы lrишцеблока I'liO}' (Olll ЛЪ l5 Г.О.СIl!]itt[-IОI]-,)

laTa проверки l0.0I.2025 г.

Щель проверкIr: проведенI{е в tt_tt<tl;tьной сто"повой rtероприятlil:t по оценке
соответствия
санитарным нормам и правилам, а также готовности к оказанию услуг пос,rIе зиN,fних
каникул и новогодних праздников.

Проверка соответствия ежедневного меню питания обучающихся 2-х недельному
меню горячего питания.

члены обrцествен ной koylиccrrrt :

Марченко И. Н. -лиректор.

Цедило Е.П.-зам. директора по УВР.
Грлtневи.t К.А.- заведующlлй хозяilством.
Терновенко С,В.- кладовщиIi.
Федоринова Л.В. - родитеJь ),(iащег(,)ся 1 K,racclt lllI(о_,lы.

Коrtиссrtя прове.]til tlpoвeplt\, готовн()стlt шIKt}. l1,Itot'l ct,0.1oBoii пtl п.lан\,:

- проведение генера,rьноli 1,борки производствеtlFIых поNlещенl]й и сто;овых.
- наличие сопроводительных документов при приеме пиlцевых продуктов.

- организации контроля за соблюдениеN,I сроков годности, условий хранения и

транспортировки пищевых продуктов,
- оборулование. которое дол)tно быть в исправноN{ состоянии ( э,пектри.iеская печь.

холодильникLl. морозильные камеры. а также бойлер. \.{ol"lKI]" раковlJны. стоки" систе\{а

пtl_]ачи хо. tо.]ной и I tlpя,lcii Bo-f ы ).

- соответствие ежедневtIого меню обr,чаюtцихся \,твержденноNIv l-x He.le"rbHoMy меню

горяLIего питания.

В ходе проверкll vcT:lHOB.iIeHo с.'Iед\ к)шiсс:

о [Iищеб,пок сlбеспе(lеtt _lос,гilт()llны\I KO,:Itl(lecTB()\1 \1()l{)LI{tl\ tl .,lсзин(]lиuиру tt-ltt,tих

средств. которые 1.1споJlьз\,Iотся гIрtl обработке по\lеtценtlя. пос}ды. I]нвентаря:
. Ишtеются док)/менты (сертификаты). подтвер)кдающие качество ll бе,зсlпасность

поставленных продуктов ;

о Личным персона,цошt соблюдается личная гигиена, на рабочем месте нет больных

работников:
. Работника]\,Iи столовой и .цицаN,lи. L{Nlе}ощrlN{и право находиться в шко-цьной

сто;tовой. соб_цюдаются правила личнойt гигиены. санитарные правI,Iла и нор]\{ативы;

LlN{еется сгlецоде)liда. обr,вь. Iiолпакл1. фартl,ки; N"Iед1.Iцинские профи"пакт}{ческие

осмотры гIроведены;



в за-qе приех,Iа ltищи ttисто. пос),да убран;.l. прове_]ена влажная )'борка . tlроветреl]о

помещение:
На раковинах установлены
полотенца.

ёмкости с жидки.\I \1ылом, одноразовые бl,пtажные

. Меню соответствует )/тверIiденноN,l,Y 2-х неде.,tьному j\,1еню горячего пLlтания,

Вывод: в школьной столовой проведены все необходиr,tые N{ероприятия соответствия

санитарны\,I норма\{ и правиJа]\I. LtIко,lьная cTo..loBarI гOгова к ока,]аt]ик] \с.ц\,г гlос-,lе,]и\lних

канllкуЛ и нового:lI-1Llх праздНtIков: rteoбxo-{1,1rl1,1C Cilttt]lilpIlыe Itор\Iы рабоr,никаrttl стс)Jtовой

соб-rюдаются. \,с_,lовия оргi]ни,}аllt1tl lll.i littlt.tя tlбr ,tllttltL(ttxcя cOOrBcrcTt]\,l() г li()pllla\l . IIa саГl ге

шкоJы в ра3деJlе кГоря.lее пи,lанtlе)) tI\1еегся инфорrriiшиrl о pltlll,tOHe пt,1-1 анllя обrчакlщихся

в l]Iко,льноГl сто_гlовоl:I на 1j,01.20]5 г.

Председатель комиссии

члены комиссии:
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Е.П. I]едило

It.A. ГриневиLI
C.13. '['ept-toBeнKo

Л.l]. сDедориtIова


